Torta di mele

Ingredienti

4 mele

1 uovo

100 g di zucchero
100 g di farina

1 bicchiere di latte

Procedimento

Sbucciare le mele, tagliarle a fettine sottili e
sistemarle a raggiera in una pirofila rivestita con carta forno.

In una ciotola preparare il composto con gli ingredienti indicati. Il composto liquido ottenuto
versarlo sopra alle mele.

Mettere in forno statico a 180° per 35/40 minuti.
Lasciate raffreddare in forno. Spolverizzare con zucchero a velo.



