
TORTA CON LE PESCHE 
Ingredienti per 8 persone: 

250 gr di amaretti 

150 gr di farina 

80 gr di zucchero 

70 gr di burro 

2 uova 

3 o 4 pesche 

1 limone limone 

1 bustina di lievito 

 

Procedimento: 

Imburrare una teglia. 

Sbattere le uova con lo zucchero, aggiungere il burro fuso, le pesche a dadi, gli amaretti sbriciolati, la 

farina ed infine lievito e buccia di limone. 

Cuocere per 30 minuti a circa 200°. 


